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a carrec de l'expert Xa-
vier Porredon + un tastet de tupina a carrec del Restau-
rant I'Antic Forn de Cervera.

Lloc: Centre d'Innovacié i Promocié de la Produccio
Agroalimentaria (Antic Sindicat).
Hora: 17h

,'

]

Palouet de Segarra

30 D ’cc rUBRE Pl. Sant Jaure, 4

de lama de Dani

Espejo de Sikarra Nostra.
Lloc: Sortida i arribada del Restaurant Palouet.
Hora:deles 11 ales 13h

Després podeu gaudir del menu de la tupina que ens
ofereix el Restaurant Palouet (20€).

Sangaiija

4 DE NOVEMBRE Ctra, 1412, km. 14

Lloc: al Restaurant La Mallola de Sanaiija.

Hora: 21:30h

Menu:

-Carpaccio de gambes

-Coca de sardina fumada amb encenalls de tupina
-Bacalla gratinat amb musselina d'all i codonyat
-Galta de vedella amb salsa de prunes

-logurt de cabra amb melmelada de pera

-Cafe, vins i aigua

Preu: 30€

Inscripcions a -
Marta Casals mcasals@ccsegarra.cat bon rea

Montse Sola msola@ccsegarra.cat més informacié: www.ccsegarra.cat
T. 973531300
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cots407@gmail.com restaurant.nard@gmail.com
MENU @ MENU @ MENU @
Escudella de pages Ment festiu casola Caragols a la gourmanda
amb combinat amb botifarra
Tupina amb trinxat de tupina amb aspacarrada de tupina
melmelada de figues

Maté amb melmelada Ceba caramel-litzada Tupina amb mongetes

de préssec i tomates cherry i bolets de temporada
al timé

Ametlles garapinyades

amb glopet de ratafia

CAav SaE Xic 157925605 LA REDOLTA [ORRECOMBELLES ey

www.calmiramunt.com rest.torrecombelles@gmail.com
MENU @ MENU @ MENU1 @
Guisat de patates

Aperitiu de benvinguda Fideus amb tupina i rovellons amb costella
de porc amb tupina

Amanida del dia Cargols amb
cutxipanda I
Tupina amb cigrons de o cassola de tros b @
la Segarra i verduretes Botifarra de peus
Arrop de la Segarra de porc i magre en
Postres O e tupina amb saltat dalls
aescollir dela carta aigua i copa doni tendres i mongetes

D.O. Costers del Segre

e o _ - PalovetdeSegarra
LA MALLCLA e 1os LANTIC ForN e Hosral PaLouUET T B

crononautal@gmail.com restaurant@hostalpalouetdesegarra.com
- = T*
MENU @ MENU @ MENU %

Cremés de carbassa Ment de la casa 3 aperitius
amb encenalls de la )
tupina Rotlle vietnamita Canelons de tupina CEEP
de tupina .
Mar i montanya Segon plat a escollir
de mongetes i tupina (VA café apart)

Amb postres, vi i café

Postre a escollir

*També Timbal de tupina amb patata enmascarada i cruixent de peu de porc i tapes fetes amb tupina



