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COMERÇOS LOCALS I VEÏNS Il·lustríssim Ajuntament
de Santa Coloma de Queralt

ORGANITZA:

Al aire libre artesania  
i restauració

Ajuntament de Montblanc

Aromis  – Joan Cartanyà

Ass. d'Empresaris d'Hosteleria  
de la Conca de Barberà

Associació de Dones Colomines

Bara Ferreters

Bet Tastarutes – Elisabet Flo-
rensa

Cal Marc

Cansaladeria Mensa

Cansaladeria Monter

Cal Pastoro 

Cal Rovirosa

Ca la Nuri

Cerveseria La Segarreta

Comerç Santa Coloma

Consell Comarcal de la Conca 
de Barberà

Diables Keresus

Dídac Garcia i Xavi Pontnou

Diputació de Tarragona

Electrodomèstics Pontnou

Elena Vidal – Sana Coctione

Escola Municipal de Música  
de Sta. Coloma de Queralt

Eugènia Palau

Fleca l'Aresta

Formatges Sant Gil d'Albió

Fruites Mateu Roure

Frutalpi

Fundació QuerAlt

Isabel Sitges Montagut

La Veu Jove de la Conca TV

Licores On the Rocks

Magatzem biològic

Maria Soler – Al pot petit hi ha

Montblanc Medieval

Museu Comarcal de la Conca de 
Barberà

Naltrus Teatre i col·laboradors

Peixateria Mònica

Ramon Sargatal, Santa Coloma 
de Farners

Restaurant Hostal Colomí

Restaurant La Barbacana

Sant Francesc Restaurant

Santa Coloma en Transició

Vins de la Vall del Corb

Cuina, història, terra i cultura  
a santa coloma de queralt

COL·LABOREN

COL·LABORADORS



LES ACTIVITATS SÓN GRATUÏTES!! 
Durant el matí algunes botigues locals oferiran tast de productes elaborats 
amb safrà. Els trobareu distingits com a establiment col·laborador.
Durant tot el dia els restaurants locals oferiran cuina de safrà i tapes ensa-
franades. Els trobareu distingits amb una pancarta de la festa.
Al llarg del dia l’Associació d’Empresaris d’hostaleria de la Conca de 
Barberà, oferirà tastos de plats de tardor que s’ofereixen en els restaurants 
del grup.
Durant tot el dia mostra de productes de safrà i locals a la Sala dels Arcs.
Durant tot el matí hi haurà parades amb productes de proximitat i de safrà  
a la Plaça de l’Església. 
*Aquestes activitats poden ser susceptibles a canvis.

MATÍ 

a les 9,  Sortida del Castell dels Comtes  
Collida de flors de safrà amb Toni Rius* 

de les 10 a 2/4 de 12, Sortida del Castell dels Comtes  
Visita guiada + tast de productes locals

de les 11 a les 2, Plaça de l’Església  
Teatralització d’una taula jueva de safrà del segle XIV,  
amb Dídac Garcia i Xavi Pontnou 

a 1/4 de 12, sala Merlets del Castell 
Signatura de la Carta d’adhesió a “La Xarxa de Calls” de l’Ajun-
tament de Santa Coloma de Queralt i l’Institut d’Estudis Món 
Juïc

a 2/4 de 12: Sala Merlets  
Presentació i xerrada de Francesc Valls-Calçada:  
Els jueus, Santa Coloma i el safrà

a 2/4 de 12: Plaça de l’Església  
Teatre infantil, amb Queviures de Parranda, una botiga plena 
de paperines d’animació de la Companyia de Parranda 

a 1/4 d’1, sala d’Actes del Castell 
Exhibició del 1r Plat de cuina amb safrà, amb el jove de 16 anys 
Joan Ollé de Montblanc

a 1/4 de 2, sala d’Actes del Castell 
Tast del plat elaborat pel cuiner maridat amb Segarreta  
(cervesa local) i vins de la Vall del Corb

a 2/4 de 2, entrada del Castell dels Comtes 
Teatralització del lliurament del delme del safrà al segle XVII 

a 2/4 de 2, parc de l’Aiguadolç 
Inauguració de la Zona d’Autocaravanes  i vermut

TARDA  

Durant tota la tarda, sala d’Actes del Castell 
Showcoocking amenitzat per la blogger de cuina Bet Tastarutes, 
Elisabet Florensa

a 2/4 de 5, entrada del Castell dels Comtes 
Teatralització del lliurament del delme del safrà al segle XVII

a 3/4 de 5, sala d’Actes del Castell 
Exhibició del 2n Plat de cuina amb safrà amb Isabel Sitges Mon-
tagut – de l’Antic Forn de Cervera. Postres.

a 1/4 de 6, sala d’Actes del Castell 
Tast de ratafia, postres i miniconcert

a 2/4 de 6, sala Gran del Castell 
Exhibició del 3r Plat de cuina amb safrà amb la nutricionista 
Elena Vidal – Sana Coctione de Montblanc. Sucs saludables.

a 2/4 de 6, sala Merlets del Castell 
Xerrada: La producció del safrà, una oportunitat de negoci.  
El cas de la Cooperativa de Les Garrigues. A càrrec de Manuel 
Martínez, president de la Cooperativa de Les Garrigues. 

a les 6, sala d’Actes del Castell 
Miniconcert-tast 

a les 6, sala dels Arcs del Castell 
Esbrinament de safrà amb Toni Rius* 

de les 6 a les 8, local de les Dones  
Taller de cuina infantil  a càrrec de Mònica Puertas  
(Preu: 2E/màxim 30 infants, cal dur ganivet infantil i davantal, podran 
menjar el que han cuinat!) Inscripció prèvia a l’ajuntament, 977 880 088 o 
al correu somterradesafra@gmail.com

a 1/4 de 7, sala d’Actes del Castell 
Exhibició del 4t Plat de cuina amb safrà amb la xef  Maria Casa-
joanes- La Barbacana de Santa Coloma de Queralt 

a les 7, sala d’Actes del Castell 
Exhibició del 5è Plat de cuina amb safrà amb el xef Carlos Bar-
neda – Sant Francesc Restaurant  de Montblanc  

a les 7, sala Fusteria del Castell 
Taller de tast de ratafia i licors a càrrec de Maria Vargas d’On 
the Rocks Vimbodí  (Preu: 2E/màxim 30 persones) Inscripció prèvia a 
l’ajuntament, 977 880 088 o al correu somterradesafra@gmail.com 

a 3/4 de 8, sala d’Actes del Castell 
Miniconcert – tast  

a les 8, sala d’Actes del Castell 
Exhibició del 6è Plat de cuina amb safrà amb els xefs Pep Trullols 
i Nati Camps – Hostal Colomí de Santa Coloma de Queralt

a 2/4 de 9, sala d’Actes del Castell 
Últim tast

NIT:

a 2/4 de 9, Recorregut pel casc antic 
1r “Safroc”, correfoc  organitzat pels diables Keresus de Santa 
Coloma i les colles de l’Espluga de Francolí, Montblanc i Solivella.

de les 9 a les 12,  Cerveseria La Segarreta 
Obertura nocturna de la Cerveseria “La Segarreta”  
i a les 11 concert en directe.

a les 12 menys 5, al Teatre Municipal l’Estrella:  
Concert Jove: Tremendos, DJ Te Jodes y Bailas i DJ Callaw-wallac.

Notes:


