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DILLUNS 12 DE MAIG
  
16 h Xerrada: “La dieta sense gluten a 
la restauració” a càrrec de l’Associació 
de Celíacs de Catalunya 
Lloc: Centre d’Innovació i Promoció de 
la Producció Alimentària (CIPPA)
– Sindicat-

19 h Taller de cuina: per a celíacs a 
càrrec de la Federació d’Hostaleria de 
Lleida.
Lloc: Centre d’Innovació i Promoció de 
la Producció Alimentària (CIPPA)
– Sindicat-
Inscripcions gratuïtes al telèfon 973 53 
38 03 . Places limitades.

DIMARTS 13 DE MAIG

17.30 h Jornada Tècnica:“Ús de les no-
ves tecnologies en maquinària agrícola”
17.30 h Presentació de la Jornada
Ramon Royes, paer en cap de Cervera
Ramon Cuadros, director de l’ECA de 
Tàrrega

17.45 h Aspectes a considerar en 
l’ús sostenible de plaguicides
Xavier Auqué 
Laia Chimeno
Miquel Fernández-Montes
Sanitat vegetal als Serveis Territorials 
del DAAM de Lleida.

18.30 h Maquinària de tracta-
ments fitosanitaris. Innovacions i 
Inspecció tècnica.
Fransesc Solanelles. Tècnic del Centre 
de Mecanització Agrària.

19 h Integració de noves tecno-
logies a la maquinària agrícola.
Xavier Monyarch. Departament I+D+I 
de BATSI.
Joan Manuel Melgar. Motor-Agro

19.45 h Cloenda
Jeroni Ros. Cap de l’OC del DAAM a la 
Segarra.
Lloc: Sala Fransesc Buireu
Organitza Departament d’Agricultura, 
Ramaderia, Pesca, Alimentació i Medi 
Ambient (DAAM)

DIMECRES 14 DE MAIG

18 h Visita guiada a l’exposició “L’Obra artís-
tica i literària dels germans Miquel i Josep Mª 
Razquin”. A càrrec de M. Teresa Salat i  Ra-
mon M. Razquin
Lloc: Cafeteria El Campanar
Organitza: Cafeteria El Campanar

19.30 h Caminem fent turisme (Camina i fes 
salut). Molins fariners. 
Sortida: Plaça Santa Anna. 
Organitza: Centre Excursionista de la Segarra, 
grup “camina i fes salut”.

21 h Sopar de proximitat i solidari en benefici 
del Centre de dia de Malalts d’Alzhèimer i al-
tres malalties neurodegeneratives.
Elaborat amb productes de proximitat per la 
Cosa Nostra i l’Antic Forn.
Lloc: Pavelló Polivalent
Organitza: Bernau Herbes, Cosa Nostra, l’An-
tic Forn i Paeria
Col·labora: Dondara, Fadunito i Mezzos.
Import: 20 €. Més informació i venda de ti-
quets a Bernau Herbes (av. Catalunya, 17 –
Cervera-).

DIJOUS 15 DE MAIG “DIADA SANT 
ISIDRE”

10 h Esmorzar dels pagesos  (coca, xocolata i 
mistela). 
Lloc: Plaça Major

10.30 h Repic de campanes. 
Organitza: Campaners de Cervera 

11 h Missa a l’església de Santa Maria, amb la 
participació de la Coral Lacetània. 
Lloc: Església de Santa Maria

12.15 h Desfilada de tractors. 
Recorregut: av. Duran i Sanpere, av. Cata-
lunya, pg. Jaume Balmes, av. Pare Claret, av. 
Catalunya, c.Victòria, av. de Guissona fins al 
pavelló polivalent. 

13 h Lliurament de premis als tractors amb 
carreta engalanada. 
Lloc: Passeig Jaume Balmes. 

14 h Dinar de Germanor. 
Lloc: Pavelló Polivalent. 

16 h Cafè, copa i visita a l’exposició de Ma-
quinària Agrícola Gidar 
Lloc: exterior Pavelló Polivalent.  

17 h Jornada Tècnica. 
“PAC 2014-2020. Punts clau” 

PROGRAMA
17 h Inauguració: Ramon Royes Guardia, 
paer en cap de Cervera
17.10 h Presentació
Ramon Augé, coordinador comarcal de la 
Unió de Pagesos a la Segarra 
17.15 h Aspectes tècnics de la PAC 
2014-2020
Andreu Ferrer, cap dels serveis tècnics de la 
Unió de Pagesos
18.15 h Posicionament de la Unió de Pa-
gesos Joan Caball, coordinador Nacional de 
la Unió de Pagesos 
18.30 h Debat.
Lloc: Sala Francesc Buireu
Organitza: Unió de Pagesos

DIVENDRES 16 DE MAIG
  
9.30 h Jornada Innovadora “El pa, el territori 
i la fira”

PROGRAMA
9.30 h: Presentació de la Jornada a 
càrrec de Ramon Royes, paer en cap de Cer-
vera i Ramon Cuadros, director de l’ECA de 
Tàrrega.
9.40 h Innovació i experiències, d’inte-
gració de sectors a l’entorn d’un pro-
jecte agroalimentari
Innovacions de productes al sector del pa,
a càrrec de Manel Llaràs, president del Gremi 
de Forners de Lleida.
Cigronet de l’Alta Anoia, a càrrec de Pere Ma-
sana, productor del Cigronet de l’Alta Anoia.
Producció ecològica de farines, cereals i horta, 
a càrrec de Jordi Huguet, la Garbiana SCCL.
És farina de Girona i pa de tramuntana, a 
càrrec de Robert Figueras, president  del Gre-
mi de Flequers Artesans de les Comarques 
Gironines.
11.10 h Pausa-cafè.
11.30 h Taula rodona i col·loqui: què 
aportem, què demanem i quina experiència 
tenim.

Amb la participació dels ponents i represen-
tants d’altres sectors
Ramon Augé, coordinador comarcal de la 
Unió de Pagesos.
Isabel Carboneres, presidenta Associació Se-
garra Turística i Rural.
Ramon Solsona, gerent de la Federació 
d’Hostaleria de Lleida.
Elvira Costa, regidora de Turisme de la Paeria 
de Cervera.
Montserrat Domènech, cap del Servei de 
Promoció de la Qualitat Agroalimentària del 
DAAM.
Coordinador de la taula. Ramon Cuadros, 
ECA Tàrrega.

13.00 h Cloenda
Lloc: Centre d’Empreses Innovadores de 
Cervera.
Organitza: Departament d’Agricultura, Rama-
deria, Pesca, Alimentació i Medi Natural i la 
Paeria de Cervera.
Inscripció gratuïta al telèfon: 973 31 07 15

11 h Jornada Tècnica: “L’aplicació de iodur 
de plata contra les pedregades: avantatges i 
inconvenients”.

Presentació
L’aplicació de iodur de plata per al control dels 
danys produïts per la pedra en els cultius és 
un tema que s’ha reobert a causa de les pe-
dregades de l’any passat. Fa uns anys es va 
deixar d’aplicar aquest sistema a les Terres de 
Lleida, però no es va aconseguir el consens 
entre els diferents sectors i territoris sobre 
la seva efectivitat i idoneïtat. És per això que 
aquesta jornada vol posar sobre la taula els 
avantatges i inconvenients d’aquest mètode 
de control dels danys per les pedregades i al-
hora ajudar a clarificar la conveniència o no de 
la seva utilització. 

PROGRAMA
11.00 h Presentació de la jornada
Ramon Royes, paer en cap de Cervera
Adrià Marquilles, president del Consell Co-
marcal de la Segarra.
11.15 h L’aplicació del Iodur de plata 
per a la prevenció de les pedregades
Maite Torà, directora tècnica de l’ADV Terres 
de Ponent.
11.45 h El iodur de plata: arma antigra-
nís o contaminant mediambiental?

12.15 h Taula rodona
Modera: Miquel Solé, enginyer agrari de l’ADV 
de la Segarra.
Maite Torà, directora tècnica de l’ADV Terres 
de Ponent.
Antoni Borràs, responsable de regadius de la 
Unió de Pagesos.
Josep M. Ubach, agricultor de la Segarra.
13 h Clausura de la jornada
Aleix Bochaca, conseller comarcal d’Agricul-
tura. 
Lloc: Sala Francesc Buireu
Organitza: Consell Comarcal de la Segarra

18 h Presentació del llibre: “Anatomia d’un 
desengany” a càrrec del seu autor,  Germà 
Bel. Presentarà l’acte l’arquitecte Antoni Martí.
Lloc: Sala Francesc Buireu
Organitza: Llibreria-cafeteria Tastalletres

19 h  Visita guiada: “Ruta de forns de pa i pas-
tisseries d’ara i abans” 
Punt de trobada: Brollador General Güell
Organitza: Centre d’Acollida Turística

DISSABTE 17 DE MAIG 

10 a 16 h Jornada Tècnica: “Producció de 
plantes aromàtiques i medicinals: del cultiu a 
la venda.”
Lloc: Centre d’Innovació i Promoció de la Pro-
ducció Agroalimentària (CIPPA) -Edifici Sindi-
cat-.
Inscripció gratuïta al 973 48 17 52 o
eva.more@ctfc.cat
Organitza: Centre Tecnològic i Forestal de Ca-
talunya
Patrocina: Bernau Herbes

11 h  Inauguració de la Fira  a càrrec de Ra-
mon Farré, delegat del govern de la Genera-
litat a Lleida.
Lloc: Pavelló polivalent.

11 h  Visita guiada: “La Cervera modernista”
Punt de trobada: Estand de turisme Cervera 
dins la Fira Sant Isidre.
Preu especial Fira: 3 € 
Organitza: Centre d’Acollida Turística 

12 h Taller gratuït d’elaboració de buttercream 
i decoració de Cupcakes sense gluten.
Lloc: Estand Associació de celíacs de Cata-
lunya. Pavelló Polivalent

Organitza: Associació de celíacs de Catalunya

16 h. Gimcana d’en Galderic. 
Lloc: Carrers de Cervera. 
Organitza: Paeria de Cervera, Associació de 
Comerciants i Projecte Cervera. 

16 h. Jornada Tècnica: “Herbicides: avaluació 
econòmica, mediambiental i sanitària. Alter-
natives possibles”.
Participants: Daniel Espejo (Sikarra Nostra), 
Llorenç Ricou (Agents Rurals), Jaume Boixa-
dera (Departament d’Agricultura), Ramon Sala 
(ADF), José Ramon Olarieta (UdL), Albert Falip 
(pagès de la Segarra), Dani Forcadell (arros-
ser del Delta), Ramon Ros (la Garbiana) i Jordi 
Huguet (la Garbiana).
Lloc: Sala Francesc Buireu, 
Organitza: Fòrum l’Espitllera

16.30 h Taller gratuït de decoració de galetes 
sense gluten.
Lloc: Estand Associació de celíacs de Cata-
lunya. Pavelló Polivalent
Organitza: Associació de celíacs de Catalunya.

17 h  Cercavila gegantera pel recinte firal.

18 h. Exhibició castellera a càrrec dels Marge-
ners de Guissona, Castellers de Sant Cugat, 
Nyerros de la Plana.
Lloc: Recinte firal

19 h Desfilada de pentinats i maquillatges a 
càrrec de perruqueria Miriam Stils Unisex.
Lloc: Recinte firal

19.30 h. Presentació del XVIII Mercat Romà 
de Iesso.
Arribada dels legionaris de Iesso per presentar 
la propera edició del Mercat Romà, enguany 
sota l’eix conductor “l’Olimp”. En aquest acte 
es presentarà el programa dels capvespres a 
la romana i del Mercat Romà, que tindran lloc 
del 14 al 19 de juliol.
Lloc: Av. Francesc Macià, pavelló polivalent.
Organitza: Ajuntament de Guissona

20.00 h. Concert “Sons de l’Amèrica Llatina” 
a càrrec de Jove Orquestra de Ponent
La Jove Orquestra de Ponent ens oferirà un recull 
d’obres emblemàtiques del repertori llatinoamericà. 
Neus Puig Valls, flauta



Laura Fontanals, guitarra
Agustí López Piñol, director
Lloc: Paranimf de la Universitat de Cervera
Col·labora: Paeria de Cervera i Patronat de la 
Universitat de Cervera

20.30 h Desfilada i activitats a la llum de les 
espelmes al carrer Combat
Organitza: Comerciants carrer Combat
Col·labora: Paeria de Cervera

DIUMENGE, 18 DE MAIG. 

11 h. Obertura del recinte firal  

11 h. Trobada de col·leccionisme 
Lloc:  Avinguda de l’Esport
Organitza: El Troc

12 h Ballada de sardanes 
Lloc: Recinte firal 

13 h Visita Teatralitzada: TEMPS D’UNIVER-
SITAT
Punt de trobada: Porta principal de la Univer-
sitat 
Preu: 4€ per persona (menors de 8 anys gratuït)
Organitza: Centre d’Acollida Turística

13 h Tast de vins de DO Costers del Segre. 
A càrrec del Sommelier Juanjo Ceresuela
Lloc: Espai gastronòmic

14 h Mostra gastronòmica. Dinar de Tastets. 
Lloc: Espai gastronòmic. 

ACTIVITATS DEL CONSERVATORI PROFESSIONAL DE MÚSICA
I EL MUSEU COMARCAL DE CERVERA

Celebració de l’Any Mora
Exposició Art, natura i arquitectura  
Del 16 de maig al 13 de juliol de 2014
Inauguració el divendres 16 de maig a les 8 del vespre 
Dins els actes de celebració de l’Any Mora, el Museu de Cervera i la Cerverina d’Art acullen 
l’exposició d’una trentena d’artistes que han aportat la seva creativitat en aquest sentit tribut 
col·lectiu al desaparegut arquitecte i activista cultural Josep Mora.
Organitza: Any Mora, Museu Comarcal de Cervera i la Cerverina d’Art

Dia internacional dels Museus
La nit dels Museus
“Visions”
17 i 18 de maig de 2014
Un any més el Museu Comarcal de Cervera celebra el Dia Internacional dels Museus, amb una 
proposta que ens ve de la mà del Conservatori Professional de Música de Cervera. Deixeu 
que us guiem per la casa Museu Duran i Sanpere. Potser hi heu estat alguna vegada, potser 
ja la coneixeu... però no de la manera que l’esteu a punt de conèixer. Avui no només veureu 
les estances, els mobles i les fotos. Avui la sentireu respirar, emocionar, reviure. Avui fareu un 
viatge en el temps. Però continueu el recorregut, fieu-vos de nosaltres, seguiu-nos. Perquè a 
cada casa, el temps passa diferent. Obriu bé els ulls, afineu les orelles. Què passa al nostre 
voltant? som nosaltres els visitants del futur, o els intrusos d’un passat?
“Visions”, el treball final dels alumnes de l’assignatura d’escena lírica del Conservatori de 
Música de Cervera -i tants altres músics col·laboradors- és un concert, o una visita, o un 
recorregut, o un espectacle. Veniu, i ja ho decidireu vosaltres.
Funcions: 
17 de maig a les 10 de la nit
18 de maig  a les 7 de la tarda
Lloc: Casa Museu Duran i Sanpere i Casa Dalmases
Places limitades amb reserva prèvia al telèfon 973 533 917 (activitat de pagament)
Per més informació: www.museudecervera.cat
Organitza: Museu Comarcal de Cervera i Conservatori Professional de Música de Cervera
Col·labora: Fundació Casa Dalmases, AMPA del Conservatori, Vins i Licors Carbonell i celler 
Cercavins

Diumenge 18
11.30h Concert de l’Intercanvi amb l’Orquestra d’Oliva (País Valencià) de l’Orquesta Andreví 
del Conservatori de Cervera
Lloc: Paranimf de la Universitat

Dissabte 17 de maig
9 -13h Bàsquet, 7è torneig Fira Sant Isidre
Inscripcions gratuïtes abans del 15 de maig
Lloc: Pavelló poliesportiu

Dissabte 31 de maig
VI Trofeu de natació Fira de Sant Isidre
Horari: 10 a 13 hores i de 16 a 20 hores
Lloc: Piscina coberta

ACTIVITATS ESPORTIVES

ANTIC FORN (cuina ecològica)
Brandada amb galeta cruixent d’espelta
Maqui de xiitake
Truita amb maionesa de umeboshi
 
BAR EL POLÍGON
Calamarcets farcits
Callos amb cigronets
Xampis amb gambes

17 h Concert a càrrec de la Coral Marinada 
de la Segarra, sota la direcció de Joan Miret.
Lloc: Recinte firal
Organitza: Ajuntament de Montoliu de Segarra

18 h Espectacle lúdic i musical a càrrec de 
Bartomeu Porta, humorista d’Hostafrancs; 
Òscar Bou, músic de Mont-Roig; Agonia, 
grup de rock de Concabella i Enric Ribalta, 
flauta travessera, músic de Concabella. 
Lloc:  Recinte firal
Organitza: Ajuntament de Plans de Sió

19 h Concert a càrrec de la Coral Sant Ramon 
sota la direcció d’Anna Gascón. 
Lloc: Recinte firal 
Organitza: Ajuntament de Sant Ramon 

19.30 h Entrega dels premis als participants a 
la Gimcana.
Lloc: Espai Cervera

20 h Cloenda Fira 
Lloc: Espai Cervera

CÀTERING ROMY
Fideuada
Pastís de primavera
Amanida russa

COSA NOSTRA
Caragols a la cassola
Popets de  potera
Raviolis variats

EL PORT
Callos
Musclos al vapor
Amanideta El Port
Farcellets de tonyina

PASTISSERIA SANGRÀ
Profiterols amb nata
Assortiment de mousses
Pastís de Sant Isidre

Organitza: Col·labora:


