
Dissabte 21 
Hora: 10h a 18h
A la Sala d’actes del Centre d’Empreses Innovadores de 
Cervera (Av. Segrià, nau 6) i Casa Les Germanes, Gra-
muntell jornada d’emprenedores “EMPRENCAMP 2022: 
EMMARCA’T”
Inscripcions: www.emprencamp.com/inscripcions2022

ALTRES ACTIVITATSACTIVITATS TURÍSTIQUES - Itineraris guiats 

Dissabte 21
Hora:11h
Lloc: Porta principal de la Universitat
Itinerari turístic a l’edifici de la Universitat de Cervera i recorre-
gut pel centre històric.
Preu:5€/persona
Informació i reserves Turisme de Cervera. Tel. 973 53 44 42

Hora:16.30h
Lloc: Porta principal de la Universitat
Visita guiada a l’edifici de la Universitat de Cervera i recorregut 
pel centre històric.
Preu:Gratuït
Informació i reserves Turisme de Cervera. Tel. 973 53 44 42
Diumenge 22
Hora:11:30h
Lloc: Plaça Santa Anna
Visita caracteritzada al Carreró: “Muralles bruixots i carrerons, 
descobreix tots els racons”
Preu:5€/persona, menors de 3 anys gratuït
Informació i reserves Turisme de Cervera. Tel. 973 53 44 42

VISITES AL SINDICAT
Dissabte 21
Horaris: 12h - 13h -18h i 19h 
Visita comentada “ El Sindicat agrícola de Cervera, un camí al 
centenari”.
Visites de 30 minuts - Gratuït

Diumenge 22
Horaris: 11h - 12h i 13h 
Visita comentada “ El Sindicat agrícola de Cervera, un camí al 
centenari”.
Visites de 30 minuts - Gratuït
• Els desplaçaments de la Fira al Sindicat i viceversa es podran fer 
amb el tren turístic
Als patis de la Farinera Objectes d’una cultura material agríco-
la. Les col·leccions de l’antic Museu del Blat i la Pagesia.

Dimecres 18, dissabte 21 i diumenge 22 de maig d’11 a 14h 
i de 17 a 19h
Casa Museu Duran i Sanpere. Tot el dia
Jornada de Portes Obertes: Un recorregut per la Casa Duran i 
Sanpere. Visites de 20 minuts.

Totes les activitats es faran a la carpa.
* Patis Universitat
** L´estand dels productors de la Segarra



10:00h Obertura de la fira a la Plaça Universitat

11:30h Inauguració de la Fira a càrrec de la 
consellera de Justícia, Lourdes Ciuró

12-14h Espai Petit Forner a càrrec de Tere 
Rauret*
12:00h Maridatge amb olis: 
Pa, tomàquet, sal negra, all i oli afruitat madur dolç; pa, 
pastanaga ratllada, curri, alfàbrega, oli afruitat verd dolç 
i sal negra; pa, formatge cremós, oli afruitat verd amarg, 
llimona i sal negra. A càrrec dels alumnes de l’INS Josep 

10:00h Obertura de la fira a la Plaça Universitat

11:00h Presentació del Pa de mestral de 
la Federació de gremis de la província de 
Tarragona.

12-14h Espai Petit Forner amb Tere Rauret*
12:00h Vermut swing amb el grup The Airs-
tream Trio.

16:30h Exhibició de dansa urbana i gimnàsti-
ca rítmica (Club Rítmica Cervera).

17:30h Degustació de diferents panadons ar-
tesans, a càrrec d’Albert Porté, de lo +Bo de 
Lleida (Mollerussa). La varietat de panadons que 
produeix, a banda dels d’espinacs també en fa de car-
bassa, de bolets i de formatge.

18:15h Tast guiat i degustació de pa de ronyó 
amb els olis guanyadors de la 59a Fira de 
l’Oli 2022, a càrrec de Pau Borràs i Jesús 
Querol.

19:00h Xou cooking amb Anna Recetas Fáciles

20:00h Cloenda a càrrec de la vicepresidenta 
primera del Parlament, Alba Vergés.

20:30h Cantada d’havaneres amb el grup Veus 
de Sió.

18:00h Visita al forn de pa La Fornera i a la 
formatgeria ecològica l’Aubagueta de Biosca. 
(Places limitades). Inscripcions al tel. 667 860 893.

Dilluns,
 16 de maig

19:00h El futur (del) Museu del Blat, a càrrec 
de Carme Bergés, directora del Museu de Cer-
vera, Marc Verdés
Lloc: Museu de Cervera.

Dimarts,
 17 de maig

Dimecres,
 18 de maig

Recurs en línia permanent
Presentació de l’exposició virtual “El Sindicat 
agrícola de Cervera i sa comarca. 
Històries en primera persona.”

https://museudecervera.cat/ca/b/exposi-
cions-virtuals-16

19:30h Camins de Cereal
Sortida: Plaça Santa Anna 
Organitza: CES

Dijous,
 19 de maig

18:00h Taller de pa a càrrec de Tere Rauret.
Lloc: Cuina del CIPPA 
(Inscripció prèvia al 667 860 893)

Divendres,
 20 de maig

11:00h Jornada tècnica 
“Experiències en cereals i pa de proximitat”. 
Presentem aquesta jornada per tal de conèixer ex-
periències innovadores amb blats i cereals de quali-
tat, proximitat i sostenibilitat que aporten valor afegit 
al producte final i al territori.

11:00h Inauguració a càrrec de:
- Sr. Ramon Augé Gené, 1r tinent d’alcalde i regidor de Promoció 
Econòmica.
- Sr. Xavier Recasens Solé, coordinador comarcal de la Segarra 
d’Unió de Pagesos.

11:15h Presentació i moderació de la jornada:
- Sr. Magí Ribera Solé, Permanent Comarcal de la Unió de Page-
sos a la Segarra.

11:30h Producció de blat sostenible i de proximitat. Projec-
tes “Es farina de Girona” i “ Pa de la tramuntana”
- Sr. Joan Serra Gironella, IRTA Programa de Cultius Extensius Sos-
tenibles.
- Sr. Joan Fañé, IRTA Programa de Cultius Extensius Sostenibles.
- Sr. Àngel Segarra, Gremi de Flequers artesans de les comarques 
gironines.
12:15h Experiència innovadora La Garbiana Pagesa: tradi-
ció rejovenida 
- Sr. Ramon Ros Segura, Cooperativa La Garbiana de Tarroja de 
Segarra.

12:45h Experiència innovadora Pa de Mestral. 
- Sra. Antonieta Gual Gassó, directora general d’Agropecuària Co-
peral de Santa Coloma de Queralt

13:15h Cloenda
- Sr. Josep Sellart Gasull, coordinador territorial de la Plana de Llei-
da d’Unió de Pagesos.

Lloc: Sala Francesc Buireu (Casal Cívic de Cervera)
Organitza: Unió de Pagesos

Dissabte,
 21 de maig

Vallverdú, cicle formatiu de Grau Mitjà d’olis oliva i vins (les Borges 
Blanques)

13:00h Pop, blues i música ambient amb el Duet Blu

17:30h Taller participatiu amb la colla castellera Marge-
ners de Guissona.

19:00h Berenar: Pa amb oli i xocolata dels productors 
de la Segarra.**
19:30h Presentació del pa de tros a càrrec de La For-
nera de Biosca.

21:00h Pa i música: Blues, country, soul i rock amb Folky 
Weight

DIUMENGE 
22 de maig

Diumenge,
 15 de maig Diada de Sant Isidre (vegeu programació a part)


